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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Oplagring: Gennemgået køleterminal og frostrum med
henblik på overholdelse af temperaturkrav samt behørig
adskillelse, tildækning, og identificerbarhed af fødevarer i
emballager.
- Isning af fisk: Kontrolleret funktionalitet af ismaskinen,
herunder tilgængelighed til rengøring og hindring af forurening
af opsamlet is i transport beholder. Vejledt konkret om at
hygiejne status af isen kan dokumenteres igennem
mikrobiologiske analyser.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Lokaler og udstyr: Status af byggemæssig stand kontrolleret
(frostrum, køleterminal). Der må konstateres tiltagende
sprækker m.m. ved vægge og gulv, herunder mangelfuld
overgang mellem væg og gulv (hulkel mange steder itu), samt
gentagende problemer med tæt lukkende porte. Virksomheden
meddelte at der er iværksat en handleplan for afhjælpning af
byggemæssige mangler igennem projekteret nybygning.
Forholdet betragtes som bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden hat taget initiativ til varig fremtidig afhjælpning.

Virksomhedens egenkontrol:
- Programmet er ikke ændret siden seneste besøg.
Regelmæssige registreringer kunne fremvises (modtagekontrol,
temperatur overvågning). Der er ikke konstateret
overskridelser i sidste kvartal.

Mærkning og information:
- Obligatoriske oplysninger for fiskevarer stikprøvevis
kontrolleret (varebetegnelse / fiskens art, fangstmetode og
-område, opbevaringsforskrift, afsender virksomhed,
ID-mærkning).

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


